I Menu Degustazione:

Il piccolo menu  CHF 99.-

Zuppetta di calamari al peperoncino di Espelette
seksk

Filetto di piccione, foie gras e salsa d'uva
koksk
Mezze maniche Asparagi e Mont d'Or

Hkeokok

Filetto di manzo al peperoncino di Cayenne

skkok

Melenzane al cioccolato

I1 tartufo a Pasta e Sfizi CHF 139.-

Lingua di manzo con salsa verde e salsa rossa
sekosk

Lasagnetta di asparagi
skksk

Cotoletta di agnello alla liquerizia
seksk

Filetto di piccione e foie gras in salsa d'uva
fekok

Linguine ai frutti di mare
skksk

Filetto di tonno al finocchietto e pepe di Sichuan
keksk

Sorbetto alla Zucca
kkk

Trio di cannoli

Gli Sfizi

Filetto di piccione, foie gras e salsa d'uva
Lasagnetta di asparagi san Daniele e bufala
Tonno marinato al limoncello e melagrana
Costolette di agnello alla liquerizia

L'talia in un piatto

Insalatina verde di campo, noci e Parmigiano
Tartare di filetto di manzo al pistacchio

Zuppetta di calamari al peperoncino di Espelette

Le Paste di Pasta e Sfizi

Toutes nos pates sont faites maison
Linguine ai frutti di mare
Mezze maniche asparagi e Mont d'Or
Mafalde capesante, olive, menta e peperoni
Linguine zafferano, scampi e finocciho
Mafalde Spugnole e San Daniele
Linguine all'astice e zucchine

Mafalde alla “Carbonara” di pistacchio

Se non hai voglia di pasta

Tartare di filetto di manzo cuore caldo piccante e foie gras
Lingua di manzo con salsa verde e salsa rossa
Spigola ai carciofi

Filetto di tonno al finocchietto e pepe di Sichuan

con caponatina siciliana

Filetto di manzo al peperoncino di Cayenna, cestino di verdure
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Buon Appetito

Ostaestizi
the taste lab

La carte du soir

TVA 8% incluse
Provenance des viandes, Boeuf et veau CH, et faisan FR




